CREATE YOUR OWN BOWL (WARM) (ZUM ANKREUZEN)
8 E:::fv?eg (5€ Pfand)

10,- 11,- 13,
' : ODER '
Ohne Protein ook RéucherTofu / Tempeh / Huhn -

Lachs / Garnelen

o BASE (WiHLE 1) e SAUCE (wiHLE 1) o PROTEIN (wiHLE 1)
Sushi-Reis # O Sesam Me o3 @ & ¢ O Réuchertofue

O Soy Yummy (V)@ ¢ & O Tempeh9#

O Korean Bang Bang (V) O Huhn 0
O Lachs»

% 9 -.ulA a

O Garnelenéx

O Red Coco (GF) e # +%

EXTRA PORTION

O Réuchertofu /
Tempeh / Huhn +2,-
EXTRA PORTION  +I,- O Lachs / Garnelen +3,-
@ TOPPINGS (wane 3) © FINISH (wanie 2) @ EXTRAS
O Karotten O Erdr:ussel . O Avocado +1,70
O Edamame O Gerosteter Nori @ # + O Mango 170
. N X
O Paprika @) Ger'osfefer Sesam% O Soja Ei @ @ # 0.
O Brokkoli O Kornqnde.r O Wasabi +1,50
O Cherrytomaten O Lauchzwiebeln Erdniisse # @ ¢
O Chqmpignons O Rote Zwiebeln O Cqshewkernee +1,50
O Zoodles O Thaibasilikum O Homemade +2,50
O Réstzwiebeln Kimchi (V) &
O Nanami Hot SauceA ¢o oo
O Gari Ingwer 3e¢
EXTRA PORTION  +,- EXTRA PORTION  +I,-
Allergene GLUTENHALTIGES GETREIDE # EIER @ ERDNUSSE @ FISCH gD SOJABOHNEN @@ MILCH W SENF 03 SESAMSAMEN o%

& Zusatzstoffe KREBSTIERE %< ANTIOXIDATIONSMITTEL/SAURUNGSMITTEL /A GESCHMACKSVERSTARKER # SUBUNGSMITTEL 30€
SCHALENFRUCHTE ©  FARBSTOFFE () STABILISATOREN § KONSERVIERUNGSSTOFFE Q) WEICHTIERE @
GLUTENFREI (GF) VEGAN (V)

NANAMI
’() 2

ok




