CREATE YOUR OWN BOWL (COLD) “enmess=
8 E:::fv?eg (5€ Pfand)

10,- 1,- 13,
Ohne Protein m RéucherTofu / Tempeh / Huhn m Lachs / Garnelen

@ BASE (virie ) @ SAUCE (wine 1) © PROTEIN (wanie 1)
O Rdéuchertofu @
O Sushi-Reis # O Sesam Me o2 @ & ¢ QO Tempeh @ #
O Ramen Noodles # O Soy Yummy (V)@ ¢ & O Huhn®
O Greens O Korean Bang Bang (V) QO Lachs »
OR” JOW N QO Flambierter Lachs > +1,-
O Red Coco (GF)ee# 4 O Gamelen &
O Hackfleisch
QO Soja Hack
EXTRA PORTION
QO Raéuchertofu / Tempeh /' +2,-
Huhn / Hack / Soja Hack
EXTRA PORTION  +1,- QO Lachs / Garnelen +3,-
QO Flambierter Lachs +4,-
@ TOPPINGS (wanie 3) © FINISH (vanie 2) O EXTRAS
O Kiirbis # O Erdniisse & O A d
O Babyspinat O Gerosteter Nori @ ¢ + o Mv::aoo +:_7,g
+
O Gurken O Gerbssteter Sesam o O Soj g. .
ojc Ei@ @ # +92,-
O Karotten O Koriander
O Wasabi +1,50
O Rote Beete O Lauchzwiebeln Erdniisse & @ &
Ed i rdniisse
O Edamame O Rote Zwiebeln O Cashewkerne®  +150
O Paprika O Thaibasilikum O Homemade +2,50
O Brokkoli O Réstzwiebeln Kimchi (V) ¢¢
O Cherrytomaten O Nanami Hot Sauce A ss oo
O Champignons O Gari Ingwer 3ee
EXTRA PORTION  +1,- EXTRA PORTION  +I,-
Allergene GLUTENHALTIGES GETREIDE & EIER @ ERDNUSSE @ FisCH >D SOJABOHNEN @ MILCH WP SENF @3 SESAMSAMEN o

& Zusatzstoffe KREBSTIERE %< ANTIOXIDATIONSMITTEL/SAURUNGSMITTEL /\ GESCHMACKSVERSTARKER # SUBUNGSMITTEL @€
SCHALENFRUCHTE ©  FARBSTOFFE (B STABILISATOREN # KONSERVIERUNGSSTOFFE B WEICHTIERE @
GLUTENFREI (GF) VEGAN (V)

NANAMI
’() 2

ok




